
~~E~JP~IVI~ 

Antipasto del RaJno (per due) ...•............. C. }.~~ 
(salami misti, formaggi misti, bufala, ricotta, Terdm-e grigliate) 

Antipasto all'italiana ••.••..•••.•..••••.•..•..• C. ~ ,~0€ 
T 1, d' 1 · · •' "" 7 50€ ag 1ere I sa unu nus~1 ....................... "' ... z .. 

Tagliere di formaggi misti con confetture .... C. ~ 1?.0€ 

Prosciutto e melone (di stagione) ..•••••••••.•. C. 7. 1?.0€ 
9€ Bufala e Cl'udo ..... ............................. e .... . 

Prosciutto tagliato a mano ..................... C .. 



= 

Rigatoni alla cas-bonal'a ....................... C . .. ~f 
To1marielli cacio e pepe •••.••••••••••••.•.•••.• € .• J~t 
F ...... ' l' f' lt' 9 50€ e",ucc1ne pag 1a e 1eno ...................... .., ... ,. .. 
F ...... ' ' f h' ' ' lt' 11 € el,UCC1ne &I ung I pol'Cllll ••••••••••••••••••• ._, •••••• 

Fettuccine al Hg O ••••••••••••••••••••••••••••• € ••• 1 Q€ 
Gnocchi di patate fatti in casa •.•.•.•.•.•...... € ••• 1 t€ 
:Bucatini all'amatr-iciana ........ ............... C ... ~f 
Penne all' ariHbbiata •••••.•••.•.••••.•.•.•••.• €. 1:t5P€ 
Meue maniche al pomodorio e basilico .•.•••.• € ••• a~ 
Risotto ai funghi poricini •..••.•.••••••.•.•.•.• € ••• 1 Q€ 



Saltimbocca alla romana ...................... C.-~~-. 
Straccetti di Man!.o con rucola e pachino ••••. C .19.~. 
Scaloppina al limone ............•.•..•...•...•. C . -~~-. 
Scaloppina al Tino .•.............•............. C • •. 
Scamona affumicata con speck ............... C.-~~-. 

C. · · ... 11· e 4€ 1cor1a ripassali& o a agro • . . . • • • • . • . • . • . • • • . • .. 4t 
Broccoletti ripassati o all'agro ................ C ..... . 
Verdure miste griszliate ....................... C ... 5€ 
(sacclu11e, 111el111s.11e, pepero11i!" 4€ 
Insalata Terde ............... .................. e ... .. . 
Insalata mista ................................. t .4.,J~P€ 
Insala tona •...............•....•..•..........•. C •.. 8 € 
!iaui&lala, radiccluo, carole, mais, 1110Harell,, oli'fe, 1011110) 

4
€ 

Patate al forno ................................. C ... .. . 





Tagliata di. manfio al rosmarino ••••••••••••••• C •• 1.4.€ 
Tagliata di. manfio al lardo •••...••.•.•.•.•••••. C .1.9.f. 
Tagliata di. manfio con rucola, 1 ? € 
pachi.no e aceto balsamico ••••••••••••••••••••• C •••.•• 

Galletto alla Grigli.a ........................... C J g~ 
A ~• ' ' d' ( ' ' ') I!' 1 20€ l'uno rros~1c1n1 1 pecora minimo se, ••.•••••••••• ,;, •••••• 

Salsi.oce (due a poni.onel ...................... C .. 

Gri.gli.ata mi.sta (per due) ••••...••••.•.•.•.•••. C •. 



Antipasto misto di mare ••••••••••••••••••••••• C .1.~~ 
Insalata di mare ••••••..•••••...•••.....••.•..• e .. ~'f: . 
Soutè di coHe e ,rongole ••••...•••...••••.•..• C .1.1 
Salmone marinato con rucola ••••••••••••••••• C .1.Q~ 
Crudità del Ragno,v.,v. •.•.•••••.•••••...•.••.•... C. ~.Q~ 
Osts-iche ** ..................................... e .. ~f . 

•• Prodotti diapouibili ordinH,iou 



Spaghetti alle vongole •..••...••••••••••..•.•.. €. 3.1 ~-
Risotto alla crema di scampi .................. €. j ,1 t 
Fettuccine allo scoglio• ......•....•........•... €. J ,qt 
Stroua.preti vongole e pachino ••••••••.•••... €. J .~f. 
Pa.ccheri con ca.la.mari 

od ' ' l' .., · '-- 13€ pom ornu e o ,ve "li&.gg1a.scae ................. € .•.... 

gR~ll?I~ 
Grigliata mista• ................................ e; .?.Q~. 
Frittura. mista (ca.la.mari e gamberi)• •••..•.... €. J gf_ 
Filetto di San Pietro con erbe aroma.ti.che ..•.. €. J :!f. 
S ' be ' I!' 13€ camp e gam ron1"! .. ........................ ..... . 
Ca.la.mari alla pia.stra.• •..........•.•.•••..•.... €. -~~-
Filetto di orata in crosta di patate• ........•... €. ~f 
• Alesi prodolti, aecoodo la slagiODe, potrebbero HHN co11gelati 



Ykusche~ 
Bruschetta olio e sale (due peHi) •...••..•.... E: .1.,t>.Q~ 
Bruschetta al lardo di colonnata (due peHi) .. E: •• •• 
Bruschetta al pachino (due peHi) .•..•........ E: •• • 
Bruschetta ,regetariana (due peHi) ........... E: •• • 
Bruschetta mista (quattro peHil ...........•.. E: •• 

Ftjtil 1 50€ 
Suppli (cad.) .................................... E: •• ~. t.. 
Fiori di ~ucca (cad.) .................•.......... E: •• •• 
Filetto di baccalà (cad.) ..•....•.....•......••.. E: •• ~t 
Crocchette (due peHi) ....•.................... E: ••• 1. ~. 
Chele di granchio (cad.) ..•....•...•••..•..•.... E: ••• 1. ~. 
Oli,re ascolane (cinque peHi) ..•••••••••....... E: .1)?9.€ 
MoHarelline (cinque peHi) ...•••••••••..•.... E: .4,~P.€ 
Patatine fritte .................................. E: •• .4~. 
Focacciru con lardo di colonnata .............. E: •• Z~. 



Pf .. ,... • FOC CCE 

." 
dl ~ \ - ~..>.: 

RAGNO (masi focaccia farcita per due) ••••••••••• C •• ~~f. 
OLIO E SALE ................................. C .. .. 
BRESAOLA, RUGHETTA E PARMIGIAIO ........ C.~ ,.5.Q~ 
RICOTTA, SPECK e RUCOLA .................... C. . .5.q~ 
PACHINO E ALICI .............................. €. ey,_s_q~ 
CAPRESE ...................................... C .. ?f. .. 
TONNO, RUCOLA E PACHINO ................... C .. ?f. .. 

C~<ffll 
Pomodoro, mouarella, 
prosciutto cotto . .... .. ......... . e .. . 7.€ 
Pomodoro, salsiccia, 7 50€ 
prosciutto cotto, Etmghi ••••••••• C •. !. 't 
Pomodoro, mouarella, alici ••••• C •. .7. .. 
Mouarella, cicoria, salsiccia •• • C •. . 7.€ 

Cr~ 
Alici, mouarella •••• ••••• •••• ••• C .?1 ~9€ 
Prosciatio crudo, mouarella ••• e .. .? 
Mouarella, E111>ghi. ••••••••••••• C ... ?~ 

UNAPl'LZ 
• UN STJPPU • PATATINE FRITTE 

PLU'IO: pina ...,,i..rm. 
l!lll!IE: pina ...,,i..rm. "" wamel 

TOPOIJIO: piHa IIW'&berita cOA proaciatto cotto 
PAPEJUM:O: pina .... ,uma COiii 

PIPPO: pi1s.a bi&aca cOD moH&Nill • proaciatto endo 



Pj~jA · Pj~OSSE ~0 \_.) io4' 
·. ~-tt 

'ji)' • 1 .'J s 

. MARGHERITA. Pomodoro, mouarel!a ••••••••••••••••••••• 'I;< ••• ••• 

BUFALINA: Pomodoro, mouarel!adi bufala,builico ••••••••••• e.? 19P.€ 
MARINARA: Pomodoro, aglio, orig&Do ••••••••••••••••••••• e . 5. 5 D.€ 
QUATTRO STAGIONI: Pomodoro, mouarella, 7 50€ 
ftmghi, proaciaito coito, olio, carciofi.Ai •••••••••••••••••••••• C .• J • •• 

CAPRICCIOSA: Pomodoro, mouarel!a, ftmgbi, 7 50€ 
proaciaito crudo, oliTe, carciofilli, OOTO aodo •••••••••••••••••• e .. ' ... 
FUNGHI: PomodOl'O, mossal'ella, fa.gh.i •••••••••••••••••••• e .. .7. f. . 
DIA VOLA: Pomodoro, mo~urella, aalame piccaDte ••••••••••••• e .. .7. • 
NAPOLI: Pomodoro, mos'fial'ella, alici •••••••••••••••••••••• E: • Q, QQt 
SICILIANA: Pomodoro, capperi, pecoriDo, cipolla, alici •••••••••• C. I .~Qf 
'Wtl'RSTEL: Pomodoro, mouarella, wuratel •••••••••••••••••• e .. .7.f •• 
GAMBERETTI: Pomodoro, iDaalata, salsa rosa, gamberetti ••••••• C •• ~€ . 
VECCHIA ROMA: Pomodoro, mouarella, toDDO, carciofilli, oliTe ••• e .. ~€ . 
POLDO: Pomodoro, mouarel!a, salsiccia, ftmgbi •••••••••••••• C .. ;:l.€ • 
PARMIGIANA: Pomodoro, mouarel!a, mel&D~me, parmigimo ••••• C •• ;:l.~ . 
TONNO E CIPOLLA: Pomodoro, mouarella, ?C 
tolUlo, cipolla (su richiesta mche biallca) ••••••••••••••••••••• ._,, •••• 'i • 

ETNA: Pomodoro, mouarel!a, gorgoD~ola, salame picc&Dte •••••••• e .. . 
GHIOTTONE: Pomodoro, mouarel!a, prosciutto crudo •••••••••• C •• . 
CONTADINA:Pomodoro, ,.. .. .,,11., 11l1icci1. ,.. .. .,.11a di balala. pacl>iao ••• C . 1 ~9f 
AMERICA:Pomodoro, .,.. .. .,.11., peperoiu, aalaicci., ulame picc&Ate •••• C .• • 
• Prodotti che potrebbero coa.gelati o ROA di stagiou 



BIANCANEVE: Mouarella, pl'OBciatto cMJdo •••••••••••••••• e. ~,15.0.t: 
CROSTINO: Mouarella, pl'OBciatto cotto ••••••••••••••••••• e . ,15.0.t: 
GUSTOSA: Mouarella, speck, NICOia, carciofiiu •••••••••••••• e -~•.:>.0.t: 
BOSCAIOLA: Mossarella, fma.glu, aalaiccia •••••••••••••••••• C •• •• 
RUGOLANA: Mouarella, pachi110, bufala, 9€ 
MJcola, scaglie di paMlligia110 ............................ C ..... . 
DELICATA: Mouarella, prosciatt~ cotto, l=ghi .' ••••••••••••• C •• gi • 
MAGGIOLINA: Mosurella, •acchi11~, .lardo, IIOCI • • • • • • • • • • • • • • e • • lì( • 
BRESAOLA: Bresaola, NICOia, paM111g1~0: IIIOHa~e~la • • • • • • • • • • e -~ ~sM 
RUSTICA: Mouarella, 111ela11•~e, sala1cc1a, parm1g1a110 ••••• • • • C •? ~SO~ 
ZUCCHINE: Mouarella, succhi11e ••••••••••••••••••••••• C .•• '{ . 
TIROLESE: Mouarella, acamorsa, speck ••••••••••••••••••• C •• '{ ' 
VEGETARIANA: Mosurella, succhille, peperoiu, 111ela11sa11e ••••• C .• ••. 
CAMPAGNOLA: Mouarella, cicoria, salsiccia ••••••••••••••• C .. ~.t: . 
PAESANA: Mos'liarolla, patate, aalai.ccia •••••••••••••••••••• t .. ~.€. . 
PORCINI: Mouarella, l=ghi porciiu •••••••••••••••••••••• C . ,qq~ 
QUATTRO FORMAGGI: Gorgo11•ola. •-e11tal. parmigia110, l011tilla ••• C .• fl.t: • 
NORVEGESE: Mosurella, aalmo11e, NICOia • • • • • • • • • • • • • • • • • e • • §J.t: • 
TREVIGIANA: Mosurella, radicchio, gorgo11sola, 11oci ••••••••• C . ,qq~ 
FIORI DI ZUCCA: Mouarella, !iori di sacca, alici •••••••••••• C •• fl.€. • 
SORRENTINA: Mouarella di bufala, pachi110, origa110, basilico .... C. 
ATTILA: Mouarella, pachi110, salame piooa11te, NICOia , , , , , , , , , , , e , , !3.€. , 
FANTASTICA: Mosurella, tartufo, l=ghi porcillÌ ••••••••••••• C .• 1 Qf. 
AMATRICIANA: Mouarella, pa11cetta, paMlligia110 e pepe ••••••• C .. fl.€ •• 
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V,<>fcl 
Cremoso Pìatacébio e Nate Ila •••• €! ••• 9~ 
Tiramisa ..................... €: ... 9~ 
Tortaricotta e pere ........... €! ••• 
Crema catalma ............... €!.11?_q€ 
Sbriciolata ...••.••••.•••.••••• €! ••• 
Panna cotta ................... €! .11?.q€ 
Cmtacci e Vi11sa11to ••••••••••• €! ••• 

Allmas .... ... €! .!'t,.QQ€ 
Fragole* ..................... €! . ~ •• qQ€ 
Fragole co11 pa1111a • .......... €! ... ?.~ 
Fruita di lliagio11e ........... €! • •• ~9€ 

• S•ooDGo cliapolW>iliti 

(r,eltij 
Tartafo bia11co ............... €! :t,i'.iQfe: 
Tartafo 11ero ................. €! !'t,i'.iQfe: 
Cocco ••.•••••••••••••••.•••• €! ~._!~Qfe: 
Gelato Baby ................. €! ~,.qQft: 

p~ij 
Grappa bia11ca ............... €! .. 1i. 
Grappa Barric ••••••••••••••• €! 1i~9~ 
Limo11cello •••••••••••••••••• €! ~,~9ft: 
Amaro ...................... €! ~,~9ft: 
Rum ........................ €! •• ?~. 
Vbislcy ..................... €! •• !?~. 

1,20€ Cafft ........................ €! ··f'Stl€ 
I>ec ......................... €! •• ' •••• 

Sem•io C 1.90 
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