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Antipasto all’italiana .....cco0be i onorvas €.8,50€
Tagliere di saltmi misti.......ccceeveeeennsn. ¢.[,20€
Tagliere di formaggi misti con confetture ....€. 8,50€
Prosciutto e melone (di stagione).............. €. T4 1.5.O€
Dolale o oPudo....cciveeriineraanes sosbugsvoping €. 9€
Prosciutto tagliato a mano.......c.ocevininnnns €. 9€ -



Rigatoni alla carbonara ......ccevviiiiiiinnnns PR
Tonnarelli cacio e pepe..........cceiuriurannee c..5€
Fettuccine paglia e fieno ........cccceiuiiniin €.9.90€
Fettuccine ai funghi poreini.......ccocvinen. c..11€
Fettuccine al ragll......ccocviiiiinniiiinnnnans c...10€
Gnocchi di patate fatti in casa.............uee c..11€
Bucatini all’'amatriciana.......cooeiuiiiininens €...58
Penne all’arrabbiata ......oovvviiiniiiinnnnn, €.8.90€
Mezze maniche al pomodoro e basilico........ c..86 8
Risotto ai funghi poreini ......ovuveiinieninnes €..10€ ¥



Saltimbocea alla romana ....oovvieveniinnnnns ¢.%€.

Straccetti di Manzo con rucola e pachino.....€ Hoe
Scaloppina al limone........cccooviiniiniiniin, €.%€.
Soalopping &l Wi0 . ...c.ieaisitsserspnsnnoanie CRAR
Scamorza affumicata con speck............... ¢.%€.
¥

(‘\/J
Cicoria ripassata o all'agro........ocevunene. €.. 22
Broccoletti ripassati o all’'agro.........c.uees B
Verdure miste grigliate ....................... ¢...at
(zucchine, melanzane, peperoni 4 €
Ineslata vorde . ovi ...l iiindi e eaanenntiy Ciicar
INSAlata MUBE ..o ooioeetiarandsbandsemibig i €.4,30€
TBEAlOMORS <50 S iR seetoasaiiath san ebuive U S €..8 ¥
(insalata, radicchio, carote, mais, mozzarells, olive, tonno)
Patate &l ForRo . usc . ouis e sovsiasias STLEIRRNE c...4€



BisteccaDryAged............................6.2.2..€

Nasce dalla selezione attenta e acourata delle migliori carni rosse di Manzo e Snoﬁun. Una tipologia di carne caratte-

rizzata da una forte mormor ° 2 La di grasso dona a

nrmronnm-orhdnumnomnyonpmod intenso. 11 gusto 8 ottenuto grazie alla ma zione o frollatu-

ra 2 secco, con un attento controllo della temperatara e dell’ amidita, che fa di questo particolare tipo di carne rossa un
unico.

Fiorentina Dry Aged Loro)iiniis e 3€

La storia della bistecca alla fiorentina & antica almeno quanto la citta da cui prende il nome e se upordmhmoo
indietronel u:r:o La gelezione della bistecca, la nsu?ll ‘animale, I'altexza del taglio e la cottura hanno dei

tri forrei, reg m ncnﬁl -l note A;h lpmlwnh Por essore cotta a dovere dev'essere croccante all’esterno,
rosata o al sangue all’ bistecca ino! dﬂoumdclﬂlmulolkmdﬁl‘.cudﬂd\onduﬂd%l

lo spessore (uwtoodl :llcu\ﬂdah. 8€

Entrecote argentma............................C......
1l bestiame argentino ha il io di provenire da allevamenti estensivi allo stato brado. Ne deriva un alimento di
lhuumz:lgt.mum muscolatura uniforme, tra lo pit tenere o saporite, ioﬂnﬂouwndundo Lo

mlouhnhvmmmhclmlgpu ono pits sapore al prodotto. Il famoso ccchio di grasso al
centro si riduce durante la cottura donando gusto e mor! £

Black Rugas UBA ..., . i s ioie st e Sl

Si tratta di una carne bovina pregiata dalle origini sntichissime, tra le pit allevate al mondo. La carne black Angus o
congiderata di una ?::lln\l lﬂporlon dal taglio molto tenero, sapore deciso e persistente, rices di grasso di marez-
zature. La marezzal clwlh infatti permette, in fase di cottura, lo scioglimento del grasso o una resa deliziosa o

fragrante della carne al palaf
COS'E IL DRY AGING?
Dry Aging @ il -no\uduwuhgorfrolhrohumdlmdnﬁhnnmﬂnudmmhdunc_
sapore intenso. Per ottenere il suo massimo livello la carne dev’essere appesa per un tempo specifico in un microclima

in cui la temperaturs, 'umidita e la qualita dell’aria sono controllati.




Tagliata di manzo al rosmarino ...............
Tagliata di manzo al lardo.......ccccvviinaenn.

Tagliata di manzo con rucola,
pachino e aceto balsamico..........cocvinneens

Galletto alla Griglia .....coovivviiiiniiinnnan,
Arrosticini di pecora (minimo sei).............

Salsicce (due a porzione) .......ccovniiniians

Grigliata mista (perdue) .............ceiiil




" RISTORANTE - ATIPAST) D MARE
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Antipasto mistodimare.........ccoivininnins ¢.16€
Insalate di MAPe...ccoveeivioiniosostobasedadhe €. 9€,
Souté di cozze e vongole ......ccoiiiiiiiinnnes ¢.11€
Salmone marinato con rucola ...oovvvvnnnnnnn. €.10€
Crudith del Ragno’®.....ciio it dideaaiitt €.30€
57 T Y SRR SR s i €.3€.




Risotto alla crema di scampi .........ceeeee.
Fettuccine allo scoglio®....coovvviiiiiinnn.n.
Strozzapreti vongole e pachino...............
Paccheri con calamari

pomodorini e olive taggiasche.................

SECOND) Df MARE

Griglinta muighes... 2o ciciis et nivnst snsnationsass
Frittura mista (calamari e gamberi)..........
Filetto di San Pietro con erbe aromatiche.....
SORMPL 6 GAMDOPORIt ... . .00 icensaineasonivasss
Calamari alla piastra’......cocoiviiiiniinnnens s
Filetto di orata in crosta di patate*............

* Aleuni prodotti, secondo la stagione, potrebbero essere congelati
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Bruschetta olio e sale (due pezzi) ............. €.1.50€
Bruschetta al lardo di colonnata (due pezzi) ..€..3€.
Bruschetta al pachino (due pezzil............. ¢€..3€.
Bruschetta vegetariana (due pezzi)........... .05
Bruschetta mista (quattro pezzi).............. €..25
Supplt (cad.\........... Fﬂ ER ................. .o
S ppe T Ry c..2¢
Filetto di baccala lead.) ...covviieiiinniinnians ¢..2¢
Crocchette (due pezzi)........ccccevinninnennn. €..15
Chele di granchio (cad.)...ococvvviinniinnnnen. €..18
Olive ascolane (cinque pezzil...........cuuues €.4:20€
Mozzarelline (cinque pezzi).....ccceuunennn. €.4.30€
Patabine frllo: o ciiooereiiinesobasbibRaniiey €..4€
Focaccini con lardo di colonnata.............. €..7£




o ‘\(n

RAGNO (ma:n focaccsa larc:ta per due) ......... ..€.22€.
OLIO B SALE i it e edsoscsiieess iassavten ity €..45,
BRESAOLA, RUGHETTA E PARMIGIAIO ........ €.7:50¢€
RICOTTA, SPECK e RUCOLA ....ccvvvvnnnnnnnnas €.8.50¢€
PACHINOE ALICY 1.t vc i levenance st naenesins € 8,50¢
TONNO, RUCOL.H. EPACHINO .. ..t ol tsG. = )
(\ , i ﬁ
Pomodoro, mozzarella,
prosciutto cotto ..ouiiiiiniiin€ans ¢.. L€
rmngesrragr e B 7 50€ UNA PIZZA PIC (fn
D ndons movmara i 6../€ | "UNSUPPLL: PATATIE FRITTE
Mozzarella, cicoris, salsiccia...€.. 7€ PLUTO: pizzs margherits
MINNIE: pizza margherita con warstel
o B s e
) 4 : pizza marg| con oia
Alici, mozzarella....ocvvuninnes € 6,50€ R 5 soncs con monserelle o e
Prosciutto ¢! o. ella...C... € 3
rad itk c..2€... =




MARGHERITA: Pomodoro, mozzarellas sssssssssssssssssass

BUFALINA: Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico ssssessssss
MARINARA: Pomodoro, aglio, origano seessssssessssssscsss

€
€
€
QUATTRO STAGIONI: Pomodoro, mozzarells,
funghi, prolciuﬁoco«o,olio.carcioﬁni......................e. A
€
€
€

CAPRICCIOSA: Pomodoro, mozzarells, funghi,

prosciutto crudo, olive, carciofini, uovo 50do sessssssssssscsass
FUNGHI: Pomodoro, mozzarells, funghi ssssssssssssssssssss
DIAVOLA: Pomodoro, mozzarells, salame piccante s ssssssssssss
NAPOLI: Pomodoro, mozzarells, alic s ssssssssssssssssassss© 6.50€
SICILIANA: Pomodoro, capperi, pecorino, cipolls, alici ssesssssss © .(.90€
WURSTEL: Pomodoro, mozzarells, warstels s s sssssssssesssss €00 /€.
GAMBERETT!: Pomodoro, insalata, salsa ross, gamberetti « s e s s s €.. €.
VECCHIA ROMA: Pomodoro, mozzarells, tonno, carciofini, olive + . . € . . €.
POLDO: Pomodoro, mozzarells, salsiccia, funghi s esessessssess ©.0 €.
PARMIGIANA: Pomodoro, ella, mel parmigiancs s s ss © .0 Q€.

TONNO E CIPOLLA: Pomodoro, mozzarella,
tomo.cipolla(surichiodamchohml).....................e .€
ETNA: Pomodoro, ella, gorgonzola, salame pi cssses ......

CONTADINA:Pomodoro, mozzarells, salsicois, mozzarells di bufala, pachino « « o
AMERICA:Pomodoro, mozzarells, peperoni, salsiccis, salame piccante « s s o

* Prodotti che potrebbero essere surgelati, congelati o non di stagione

.€
GHIOTTONE: Pomodoro, olls, prosciutio 6o « o e s eeess o Cos Sl

€

€



BIANCANEVE: Mozzarella, proscittto crado s sssssssssssssss & ,50€
CROSTINO: Mozzarella, proscittto coto s ssssssssssesssssss © Jo00€
GUSTOSA: Mozzarella, speck, rucols, carciofini s essssssssssss © 8.50€
BOSCAIOLA: Mozzarells, fanghi, salsicois s eessssssssssssnss & 8€..
RUGOLANA: Mozzarella, pachino, bufala, 9€

rucola, scaglie di parmigiano essssssssssssssscsscscsssass €Sy
DELICATA: Mozzarella, prosciutto cotto, funghi « s ssssssssssss &as g.é .
MAGGIOLINA: Mozzarells, zucchine, lardo, noci s s ssssssssssss ©as ve*
BRESAOLA: Bresaols, rucols, parmigiano, mozzarella s ssssssess €. 87308
RUSTICA: Mozzarells, melanzane, salsiccia, parmigianc s s sesess €. _?’. 268
ZUCCHINE: Mozzarella, zucchine ssssssssssssssssssnnses €..'..€..
TIROLESE: Mozzarells, scamorzs, speck ssssssessssssssssss €....€..
VEGETARIANA: Mozzarella, zucchine, peperoni, melanzane « o oo s €40 Lot e
CAMPAGNOLA: Mozzarella, cicoris, salsicois ++s e ssssesssnss €us S
PAESANA: Mozzarells, patate, salsiccis ssesssssssssssssssas €...8.€..
PORCINI: Mozzarells, fanghi porcini ssssesssssssssssssssss €.9.20¢
QUATTRO FORMAGG!: Gorgonzol gil, parmiginio, kaine 5os ot s 8
NORVEGESE: Mouarells.nlnom.rucoh RO W e
TREVIGIANA: Mozzarella, radicchio, gorgonzols, noci s s sssssss © .8.30¢
FIORI DI ZUCCA: Moxzarella, fiori di zucos, alic s s s sesssssss €4.8&,
SORRENTINA: Mozzarella di bufala, pachino, origano, basilico «ess € .8.50¢
ATTILA: Mozzarells, pachino, salame picoante, racola s ssesssenss ©as 8¢,
FANTASTICA: Mozzarells, tartafo, fanghi porcini «sssessssssss €..106,
AMATRICIANA: Mozzarells, pancetta, parmigianc e pepe o s sses &os 8€.



Poiqi

Cremoso Pistacchio e Nestella.... €...9€

RAPRIMIN < s 2 s s sre ssfaenas €..2%
Torta ricotta e pere ........... c..5€
Crema catalana ...6.4,50€
Sbriciolats. .evveesreesasens €..5€
OB OOMR ccésoensssansananne € 4’5.0€
Cantucci e Vinsanto........... c..5€
ABanAS ... i thicdiaserses €. D00
ERAQGOIO® e cussressasansesssins ¢ .450€
Fragole con panna*.......... €...5¢
Frutta di stagione ........ ...€.450€

* Secondo disponibilita

s L

Grappa bianca
Grappa Barric
Limoncello...uvviiiinnnnnns
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